
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Arrivée à Brive la Gaillarde à 10h15. Une visite au choix 
Visite commentée de la Distillerie Denoix. Fabrication ancestrale de liqueurs et apéritifs du terroir dans une distillerie du XIXe siècle 
labellisée "Entreprise du patrimoine vivant". Spécialités aux noix du pays, liqueurs rares, moutarde violette de Brive. La pure tradition 
des maîtres liquoristes vous sera dévoilée puis vous dégusterez dans ce lieu magique et parfumé. 
ou 
Au coeur de Brive, Eric Lamy, artisan chocolatier, vous fait découvrir son laboratoire, l’enrobage des chocolats, les étapes de 
fabrication et l’historique des fèves de cacao. Durant la visite, une dégustation de pures origines de cacao et, en été, selon la 
fabrication, une dégustation de glaces fraîchement turbinées. 
ou 
Eva et Jean Charles vous accueillent dans leur brasserie de style rétro pour une dégustation de bière bio. Ce sera l’occasion de 
redécouvrir des saveurs des saveurs de malts, de houblon et de levures des petites brasseries qui faisaient autrefois la fierté chauvine de 
nos villages. 
Arrivée à la Chapelle aux Broc 
11h 45 : accueil au cabaret dans un cadre entièrement rénové - Déjeuner 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Tout en respectant les codes du music-hall cabaret traditionnel (plumes, strass, paillettes et French Cancan), Jalouse vous 
transporte dans l'univers des plus belles productions mondiales. Un spectacle international ou festivité et complicité avec le 
public rivalisent d'audace 

PRIX PAR PERSONNE : à partir de  
 

20/29 pers. 30/39 pers. 40/49 pers 50/59 pers. 

55.00 € 55.00 € 55.00 € 55.00 € 
 

Le prix comprend : les services de guides locaux pour les visites, le déjeuner (boissons et café compris), le spectacle, les droits d'entrée 
pour les visites, une gratuité (chauffeur) 
 
Le prix ne comprend pas, le transport, les dépenses d'ordre personnel. 
 

RENSEIGNEMENTS - RESERVATIONS 
Tél : 05.44.41.90.31 - Email : pbreuil@correze.fr 

  

Cabaret en pays gaillard 

8 avril – 18 avril  

1er mai – 8 mai 

6 juin– 17 juin 

Le Menu 
Kir 

Assiette fraicheur 
Brochette de porc marinée aux herbes de Provence et écrasé de pommes de 

terre 
Tropézienne 
Vin et café 


